Christels keuken

LEKKERE, VERSE, LOKALE EN DUURZAME
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Lekker en lokaal eten, op een zo duurzaam mogelijke manier. Dat is
Christels keuken in een notendop. Dagelijks kun je bij Christels keuken

heerlijk vers en gezond eten afhalen. Een bewuste, gezonde en traditionele

keuken met een tikkeltje spice.

Tomatensaus uit een potje? No way!
In Christels keuken wordt alles
ambachtelijk bereid. Christels
keuken werkt zoveel mogelijk met
lokale telers. Een exotische avocado
zal je dus niet snel in haar keuken
vinden.

"Wat ruikt het hier lekker!" is iets wat
Christel vaak hoort wanneer klanten
de deur van haar keuken
openzwaaien. Er staat namelijk altijd
iets lekkers te pruttelen in de open
keuken. Elke keer als je binnenstapt
kietelen heerlijke aroma's je neus.

Christels keuken serveert elke week
nieuwe gerechten, altijd met
Christels personal touch. Dagelijks
kan je kiezen uit verschillende vlees-,
vis- en vegetarische gerechten.
Smulpaap-alarm!

Duurzaamheid staat centraal in
Christels keuken. Zo zijn de
verpakkingen van suikerriet. Of
beter nog: breng je eigen potje mee.

"Wat ruikt het hier lekker!"

Bewaarmiddelen zijn een no-go. Het
eten wordt dan ook maximaal twee
dagen na bereiding verkocht. Toch
wordt er niets weggegooid. Christels
keuken werkt namelijk met het 'too
good to go' systeem. Blijft er daarna
toch nog eten over? Dan gaat het
naar de varkentjes in de buurt.

Christels keuken is er voor iedereen.
Voor alleenstaande mensen die
gezond en lekker willen eten, voor
zelfstandigen die het druk hebben
en voor ouders die 's avonds graag
tijd met hun kinderen willen
doorbrengen in plaats van zelf te
koken.

Christels keuken aan huis? Dat is
ook mogelijk. Christels keuken biedt
namelijk ook catering aan.

Neem voor de mogelijkheden zeker
contact met haar op.

Christel

Wat maakt Christels keuken uniek?

Christel doet alles zelf! Van het
koken, tot het maken van offertes en
zelfs haar social media.

Christel heeft in de avondschool een
koksdiploma gehaald en heeft van
haar hobby haar beroep gemaakt.
Naast het koken wandelt Christel
graag in de natuur en gaat zij lekker
uiteten met haar partner René.

Christels keuken is sinds 2018 een
begrip in Retie en omstreken.

Met keukenprinses Laura als Chef
Puree en Chef Groentespaghetti kan
Christels keuken alle knorrende
magen van Retie aan!

St. Paulusstraat 3
2470 Retie, welkom!

014 730 374
christel@christelskeuken.be
www.christelskeuken.be



